
385ª Fiera Nazionale di

e Sagra del Bollito

MONCALVO
Mercoledì 6 dicembre 2023

Programma iniziative 2 - 10 dicembre 2023



DA SABATO 2
A DOMENICA 10 DICEMBRE  2023

RASSEGNA GASTRONOMICA
DELLA FIERA DEL BUE GRASSO

presso i ristoranti locali con menù che valorizzano
i pregiati tagli di manzo e bue di Moncalvo

Foto di Andrea Baseggio



Da DOMENICA 26 NOVEMBRE 2023
IL BUE IN VETRINA
Mostra fotografica diffusa fra le botteghe di Moncalvo

DOMENICA 3 DICEMBRE 2023
dalle ore 08:00 (sotto gli antichi portici) 
Apertura mercatino dell’Antiquariato.

Ore 09:00 	Camminata mattutina tra le colline con la guida Luca Manzan
	 Info e prenotazioni  cell. 3409615607

Ore 10:00 VISITA STALLE E CANTINE APERTE
	  VISITA AGLI ULIVETI
                 Vedere info e prenotazione

Dalle ore 10:00 visita Castelli aperti e Museo Civico 
info Ufficio Turistico P.zza Antico Castello

ore 12:30 PRANZO DELLA
SAGRA DEL BOLLITO DEL BUE GRASSO
Sotto il Palatenda riscaldato in piazza Carlo Alberto
a cura della Pro Loco
Per prenotazioni: dalle 17:00 alle 21:00 - Cell. 388 6466361

LUNEDÌ 4 DICEMBRE 2023
Ore 09:00 in collaborazione con 
“Istituto Comprensivo di Moncalvo” 
FATTORIA DIDATTICA
Conosciamo la carne e le sue origini
VISITA ALLA STALLA



DOMENICA 10 DICEMBRE 2023

ore 10:00 VISITA STALLE E CANTINE APERTE
                VISITA AGLI ULIVETI
                vedere “info e prenotazioni”

Visita Castelli aperti e Museo Civico 
info Ufficio Turistico P.zza Antico Castello

ore 12:30 PRANZO DI CHIUSURA DELLA FIERA
Sotto il Palatenda riscaldato in piazza Carlo Alberto
a cura della Pro Loco
Per prenotazioni: dalle 17:00 - alle 21:00 - tel. 388 6466361

VENERDÌ 8 DICEMBRE 2023

Ore 08:00 Mercatino Agricolo Piazza Garibaldi 

Ore 10:00 	GIORNATA DELL’OLIO 
	 18ͣ Rassegna Mostra Oleicola
	 “LaboratOLIO - La rassegna sull’olio del Monferrato
                Presso la “Bottega del Vino” piazza Antico Castello 
	 (antichi camminamenti) presentazione e degustazine
	 della nuova produzione (campagna olearia 2022/2023)
	 degli oli extra vergine di oliva Piemontese.

Ore 10:00 	e per tutta la giornata visita Castelli Aperti, Museo Civico 	
	 Info Ufficio Turistico piazza Antico Castello
	 VISITA STALLE E CANTINE APERTE
	 VISITA AGLI ULIVETI
                Vedere info e prenotazioni



MERCOLEDÌ 6 DICEMBRE 2023
385ª FIERA NAZIONALE DI
SUA MAESTÁ IL BUE GRASSO
Sotto gli antichi portici di piazza C. Alberto
ore 07:30 Apertura Fiera, iscrizione ed esposizione capi bovini in concorso

ore 08:00 Distribuzione tradizionale scodella di brodo trippa e ceci

ore 09:30 Chiusura tassativa  iscrizioni ed inizio lavori giuria, con        
              valutazione di alcune categorie direttamente sul RING 
               predisposto “buoi e manzi”

ore 10:30 sotto gli antichi portici STIMA DEL PESO
                Al vincitore  cesto prodotti tipici De.Co Moncalvesi

dalle ore 10:00 alle ore 18:00 apertura straordinaria Museo Civico 
               Via Caccia   

ore 11:00 sotto il Palatenda riscaldato in Piazza C. Alberto

“Buji tut al di”
DISTRIBUZIONE CONTINUA DEL SONTUOSO 
BOLLITO MISTO a cura della Pro Loco
ore 12:00  PREMIAZIONE con l’assegnazione delle prestigiose 
                 gualdrappe ai capi  migliori

ore 12:15 Sfilata dei capi premiati

ore 12:30 pranzo presso i ristoranti locali e della “RASSEGNA 
GASTRONOMICA” (prenotazioni presso i ristoranti stessi)
Dalle ore 8:00 in Piazza Carlo Alberto “FIERA AGRICOLA”
                    In Piazza Garibaldi “MERCATINO ENOGASTRONOMICO”









“INFO E PRENOTAZIONI” 
PER DOMENICA 3, VENERDÌ 8, 
DOMENICA 10 DICEMBRE 2023

STALLE APERTE
Az. Agr. MUNFRIN 
Str. Pozzetto, 1 -  MONCALVO - tel. 339 1785083
Az. Agr. SPINOGLIO CLAUDIO 
Fr. Gessi, 6 - MONCALVO - tel. 0141 917367

CANTINE APERTE
Az. Vitiv. CABIALE ROBERTO
Str. Alfiano Natta, 11 - Moncalvo - tel. 335 750 2059
Coop. Tra Viticoltori SETTE COLLI 
Str. Casale, 4 - Moncalvo - tel. 0141 917206
DARIO NATTA
Strada Vallescura - Grazzano Badoglio - tel. 328 7223899
FABIO FRACCHIA
Viale Pininfarina, 14 - Grazzano Badoglio - tel. 333 1254988
RENATO CAPRETTO
Strada Cascine Napoli, 15 - Grazzano Badoglio - tel. 338 2168188

VISITA AGLI ULIVETI
Az. Agr. VEGLIO PIERO 
Cascina Coletto Fraz. Patro MONCALVO - tel. 329 2184316



RASSEGNA GASTRONOMICA
DELLA FIERA DEL BUE GRASSO

DOMENICA 3 e
DOMENICA 10 DICEMBRE 2023

MENU DELLA FIERA
PRO LOCO DI MONCALVO

Giardiniera casalinga
Carne cruda di manzo Piemontese 

battuta a coltello DE.CO. di Moncalvo
Tomino stagionato con miele e nocciole

Sontuoso bollito misto di bue piemontese 
con bagnetti verde e rosso
Agnolotti in brodo di bue

Torta di nocciole
Grissia DE.CO. di Moncalvo

Vini Moncalvesi della Cantina Sociale 7 Colli di Moncalvo
Acqua

€ 28,00 tutto compreso

PALATENDA RISCALDATO
MERCOLEDÌ 6 DICEMBRE 2023

dalle ore 11
buji tut al dì

Carne cruda alla Moncalvese
Sontuoso bollito di bue piemontese 4 tagli con “bagnet”

Dolce
Vino e acqua

€ 15,00 tutto compreso



Cuoco: Ascari Paola - Monticone Giacomo
Salame cotto e crudo

Carne cruda di Fassone Piemontese
Trippa in umido

Sontuoso bollito misto (5 tagli) 
con verdure lesse e bagnetti

Agnolotti in brodo fatti in casa
Bonet
Caffè

Vini sfusi Az. Vitivinicola F.lli Natta
€ 40,00 tutto compreso

TRATTORIA VINERIA
“CORONA REALE”

Piazza Cavour 2 - Moncalvo (AT)
Tel. 0141 91.71.30 - Cuoca: Luigina Delcrè

Battuta al coltello di vitello piemontese Fassone di Moncalvo
Sontuoso Bollito di Bue con insalata di verdure e bagnetti

Agnolottini ai 30 tuorli in brodo
Bonet

Vini: Grignolino e Barbera F.lli Natta
Caffè

€ 40,00 tutto compreso



AGRITURISMO BISPEDER
Strada Cascine Napoli, 48

Località Moncucchetto - 14032 Casorzo
Tel. 0141 1706487 - 347 8497364

Cuoco: Ghio Cristian

Battuta di carne cruda di bue 
con maionese alla nocciola e germogli
Sformato di cardi gobbi in bagna caoda

Gran bollito misto (5 tagli) con salse della tradizione
Agnolotti tradizionali in brodo di bollito

Pere madernassa cotte nel vino su crema zabaione
Caffè

Vini: Az. Vitivinicola Dario Biletta inclusi (1 bottiglia ogni 4 persone)

€ 40,00 tutto compreso

Battuta di carne cruda con scaglie di parmigiano
Sformatino di cardi con vellutata di bagna cauda

Zuppa di ceci
Gran Bollito Misto a carrello (punta, muscolo tenerone,

testina, cotechino, gallina, coda, lingua)
con bagnetto verde, rosso, mostarda d’uva e spinaci

Bonet e crostata
Zuccherini digestivi

Vini: Barbera, Cortese
€ 40,00



RISTORANTE “BOCCADORO”
Via Maresciallo d’Italia Ugo Cavallero, 16

Ponzano Monferrato (AL)
tel. 0141 92.71.12 - Cell. 342 8296301

Cuoco: Vernagallo Riccardo
Battuta di Vitello di Fassona con zabaione salato

Porri Gratinati
Peperoni caldi in agrodolce
Acciughe in salsa cardinale

Sontuoso Bollito misto di Bue con le sue salse
Minestra di trippa Monferrina

Tris di desserts della tradizione Piemontese
Vini: Grignolino e Barbera Az. Vitivinicola F.lli Natta

€ 40,00

OSTERIA ENOTECA L’ANTICO GRANAIO
Via Roma, 14031 Calliano AT - Tel. 0141 928421

Cuoca: Maria Teresa La Vecchia

Insalata di carne cruda di bue 
con spuma di robiola e granella di nocciole

Lingua di bue con bagnetto verde della tradizione
Agnolotti Monferrini in brodo di bue

Sontuoso bollito misto di bue
con le sue verdure e salse

Bounet
Caffè

Vino Az. Agricola Montalbera
€ 40,00



Battuta di bue alla monferrina
Trippa in umido alla Penanghese

€ 38,00 tutto compreso

RISTORANTE “CIABȎT DEL GRIGNÖLIN”
Strada Asti, Località Pirenta, Calliano (AT)

tel. 0141 92.81.95 - Cuoco: Livio Vallarin

Fettina di carne cruda alla parmigiana
Insalata dei nobili contadini (con bollito)

Sformato di cardi con fonduta
Agnolotti fatti a mano al sugo d’arrosto

Bollito misto piemontese (5 tagli)
con bagneto verde, rosso, mostarda e contorni

Bunet al cioccolato
caffè, digestivo della casa

Vino bianco e rosso della casa

€ 35,00 tutto compreso



RISTORANTE “DI CREA”
Piazza Santuario, 7 - Serralunga di Crea

tel. 0142 940108
Cuochi: Marta Frola - Davide Caprino

Battuta di Fassona Piemontese
Flan di topinambour con fonduta alla toma 

della Valcerrina
Gran bollito misto di bue (7 tagli)

con bagnetto rosso, verde, cren
Agnolotti di nostra produzione in brodo di bue

Semifreddo al Gianduja
Vini: Barbera 

€ 40,00



OSTERIA ENOTECA “FER.MO.”
Via XX Settembre, 7 - Frassinello Monf.to

Tel. 0142 690013 - Cel. 347 5872309
Cuoco: Ferraris Gabriele

Battuta di Fassona al naturale
Agnolottini della tradizione al doppio ristretto di bue

Gran Bollito alla piemontese con le sue salse
Dolce della casa

Caffè
Acqua

Vino selezionato 1 bottiglia ogni 4 persone: 
Campomoro, Barbera del Monferrato

Az. Agr. Accornero, Fonsina 
Az. Agr. Accornero, Chardonnay

€ 38,00

RISTORANTE SERRA
Via Serra 9/b Odalengo Piccolo (AL)
Tel.0141 919155 - Cell.388 1756202

Cuoco: Gabriella Farello

Affettati misti nostrani
Finissima di fassona con scaglie di parmigiano e rucola

Lingua con tipico bagnetto verde
Filetti di peperone con bagna cauda

Agnolotti della casa in brodo
Gran bollito misto di bue con salse tipiche

Bunet e torta di nocciole
Vini locali Barbera e Grignolino

Caffè e digestivi
€ 38,00 tutto compreso



La carne di Moncalvo è in vendita da...





385ª



Stab. Arti Grafiche - Casale Monferrato - Tel. 0142 452089

@fierabuegrassomoncalvo


